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LE TEMPO

Nur mittags, auBBer sonntags
MenU mit Vorspeise/ Hauptgericht/ Dessert

49 €

Eine Hommage an die Region in wenigen Bissen

~

Terrine aus Barbarie-Ente
Beilage mit Tomaten, kandierten Paprikaschoten
und Himbeeren
Mit der Angel gefischtem Gelbflossen-Seelachs
auf der Haut gebraten, mit Artischocken und
Pfifferlingen, leichte Choron-Sof3e
Auswahl gereifter Kasesorten
aus dem Hause Lorho

oder

Mit Rosmarin geraucherte Aprikose
Biersahne, Eis des Tages mit Mandelmilch

Einige kleine Kostlichkeiten

Menl mit Vorspeise/ Hauptgericht/ Dessert/ Getranken inklusive
(2 Glaser Wein, Mineralwasser und Kaffee)
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Das Sortiment kann je nach Wareneingang angepasst werden
Nettopreis, inklusive Service und Steuern
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	LE TEMPO
	L’éloge du territoire en quelques bouchées
	~ Terrine de cannette de Barbarie Condiment aux tomates, poivrons confits                 et framboises ~ Lieu jaune de ligne Rôti sur la peau, artichauts et girolles, sauce choron légère ~ Sélection de fromages affinés                                                                                                          par la Maison Lorho
	ou
	Abricot fumé au romarin crème à la bière, glace du jour au lait d'amande ~
	Quelques Mignardises
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