VIH

CONFESSION D’UN CUISINIER
148 €

Loblied auf die Region in wenigen Bissen

~

Um lhren Appetit zu wecken, erzahlen wir lhnen...
,Shabu-Shabu vom Reh mit Algen und Pilzen in
verschiedenen Texturen®
Die Langustine
Fein geschnitten, Ajo Blanco, Pfirsiche,
Eisenkraut & Mandeln
Im offenen Meer geziichtete Seeohr
Meuniere-Art gebraten, Muschelbrihe, Kohlrabi,
Algen & Safran
Von meinem Freund Stéphane gefangene Glattbutt
Flammierte Lichette, Artischocken a la Barigoule,
Sauce vierge mit Beiful3
Zucchinibliite, gefiillt mit Krabbenfleisch
Consommé aus alten Tomatensorten mit Ingwer,
Kidmmel und Zitronengras
Hahnchen nach elsassischer Tradition
Brust in Kruste gebacken, Keule mit Foie Gras und
Sommertriffel, gebratener Sucrine-Kern,

Salsa Verde als Beilage
Sélection de fromages affinés par la Maison Lorho
(supplément 20 euros)

Himbeere
In einem feinen Gourmet-Tortchen mot Holunderbliten

~

Einige kleine Kostlichkeiten

Les accords vins en 6 verres (10cl) 78 euros
Les accords sans alcool en 6 verres (10cl) 50 euros
Les accords Grands Vins Prestique - voir avec notre Sommelier

Les produits peuvent étre adaptés selon les arrivages
Prix net, service et taxes compris



	LE TEMPO
	L’éloge du territoire en quelques bouchées
	~ La Lotte de Bretagne,                                                                                         Dans l’esprit d’un ceviche de Lotte, fraise grillée, verveine & concombre ~ La Caille des Vosges,                                                                                Jambonnettes de caille farcies aux girolles,  jeune céleri en texture, Jus au cassis ~ Sélection de fromages affinés                                                                                                          par la Maison Lorho
	ou
	La Cerise d’Alsace                                                                                                                                   Crêpe soufflée aux cerises et aux amandes ~
	Quelques Mignardises




