
LA CARTE

Les Entrées
L’Ormeaux élevé en pleine mer
Sauté meunière, chou rave, 
nage de coquillages au safran et aux algues

Le Foie Gras de Canard de la ferme Doriath
Terrine foie gras de canard préparée 
par nos soins, cerise en texture, 
le Dampfnudel de « Tata Yvonne »

La Langoustine
En fine découpe, Ajo Blanco, pêches, 
verveine & amandes 

Le Mulet Noir du Bassin d’Arcachon 
En fine découpe, concombre Noa et 
citron noir en jeu de textures 

Les produits peuvent être adaptés selon les arrivages
Prix net, service et taxes compris

5 5 €

4 8 €

6 8 €

5 2 €



Les produits peuvent être adaptés selon les arrivages
Prix net, service et taxes compris

Les Plats
La Selle de Veau de Lait 
Contisée aux herbes, artichaut, girolles 
et Christianette aux truffes d’été

Le Coquelet de tradition alsacienne 
Poitrine cuite en croûte, ballotin de cuisse au foie
gras et truffe d’été, coeur de sucrine rôti,
condiment salsa verde

La Barbue pêchée par mon ami Stéphane 
Lichette flammée, artichaut à la barigoule,
sauce vierge à l’armoise 

Le Bar de Ligne 
Confit à l’huile d’olive, fenouil, bisque de tourteau 

Le coeur d’artichaut 
En risotto, noisettes du Pièmont & truffe d’été,
tome aux fleurs et lait de noisette émulsionné 

5 9 €

6 2 €

4 9 €

5 2 €

4 5 €



Les produits peuvent être adaptés selon les arrivages
Prix net, service et taxes compris

L e s  D e s s e r t s

L e s  C r ê p e s  S u z e t t e
A u t o u r  d e  l a  c e r i s e

L e  B a b a  à  l a  c r è m e  d e  C a s s i s
C r è m e  l é g è r e ,  b a i e s  r o u g e s

L e  M e l o n ,  V a n i l l e  &
C a r d a m o m e  
D a n s  l ’ i d é e  d ’ u n e  p a v l o v a  

L a  F r a m b o i s e
E n  f i n e  t a r t e l e t t e  g o u r m a n d e  à
l a  f l e u r  d e  s u r e a u  

2 4 €

2 2 €

2 2 €

2 2 €
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