
LA CARTE

Les Entrées
E n t r e  r o c h e  e t  m a r é e                       5 5 €
O r m e a u  s a u t é  m e u n i è r e ,  t o p i n a m b o u r ,
l a i t u e  d e  m e r  &  n a g e  d e  c o q u i l l a g e s  a u
m a c e r o n

Le souvenir d’une table alsacienne                        48€
Terrine foie gras de canard préparée 
par nos soins, cerise en texture, 
le Dampfnudel de « Tata Yvonne »

L e s  p r e m i e r s  f r i s s o n s  d u  R h i n         4 8 €
R a i e  b o u c l é e ,  R i e s l i n g ,  s u r e a u ,  r a d i s
O s t e r g r ü s s ,  c a v i a r  d e  h a r e n g  &  m a i n  d e
B o u d d h a

Q u a n d  l a  m e r  s ' é v e i l l e                    6 8 €  
B a r  d e  l i g n e  e n  s h a b u - s h a b u ,  o u r s i n ,
s a r r a s i n  &  c r i s t e  m a r i n e
( S u p p l é m e n t  C a v i a r  O s c i è t r e  2 5 € )

Les produits peuvent être adaptés selon les arrivages
Prix net, service et taxes compris



Les produits peuvent être adaptés selon les arrivages
Prix net, service et taxes compris

Les Plats
À  l ' o r é e  d u  s o u s - b o i s                    5 9 €
V o l a i l l e  f e r m i è r e ,  f o i e  g r a s  d e  c a n a r d ,
t r o m p e t t e s  d e  l a  m o r t ,  c h o u - r a v e ,  p o i r e
&  v e r j u s

L e  r e t o u r  à  l a  t e r r e                        6 2 €
B œ u f  d e  n o s  p r o v i n c e s  e n  c r o û t e  d e
p o m m e  d e  t e r r e ,  c é l e r i  f u m é ,
c o i n g  &  é p i n e - v i n e t t e

Un souffle du large                                                   49€ 
Saint-Pierre, tourteau, scorsonère,
beurre blanc à la noisette, salicorne & truffe

A u  f i l  d e  l ' e a u                                5 2 €
O m b l e  c h e v a l i e r ,  é c r e v i s s e s ,
c h a m p i g n o n s  d e  l a  c u e i l l e t t e  d u  m o m e n t
&  e s s e n c e  d ' a r m o i s e

À l'ombre des sous-bois                                         45€
Céleri-rave en raviole végétale, truffe & émulsion de
noisettes du Piémont



Les produits peuvent être adaptés selon les arrivages
Prix net, service et taxes compris

L e s  D e s s e r t s

L e s  C r ê p e s  S u z e t t e                     2 4 €
A u t o u r  d e  l a  c e r i s e

U n  d e r n i e r  p a r f u m  d ' A l s a c e         2 2 €
Q u e t s c h e  f a r c i e  &  c r o u s t i l l a n t e ,  s o r b e t
q u e t s c h e  &  c a n n e l l e

U n  a i r  d ' A l s a c e  B r e t z e l                2 2 €
F e u i l l e t é ,  p o m m e ,  c a r a m e l  à  l a  b i è r e  &
h o u b l o n  

L e s  d e r n i e r s  f r u i t s  d e  l ' é t é          2 2 €
M i r a b e l l e  d a n s  l ' e s p r i t  d ' u n  c l a f o u t i s ,
v e r v e i n e  &  v a n i l l e  B o u r b o n  
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