
L ’ é l o g e  d u  t e r r i t o i r e  e n  q u e l q u e s  b o u c h é e s

~
G a m b a s

E n  B e l l e v u e ,  a v o c a t  g r i l l é  e t  c o n d i m e n t  f r a i s
~

C a i l l e  r o y a l e
F a r c i e  a u x  c h a m p i g n o n s  d ’ a u t o m n e  e t  c h â t a i g n e s ,

p a n a i s  c o n f i t ,  c o i n g  r ô t i  e t  j u s  r é d u i t  a u  P i n o t  N o i r  
~

S é l e c t i o n  d e  f r o m a g e s  a f f i n é s
p a r  l a  M a i s o n  L o r h o

o u

C h o c o l a t ,  a g r u m e s  e t  b e t t e r a v e
E n  j e u  d e  t e x t u r e s

~

Q u e l q u e s  M i g n a r d i s e s

Les produits peuvent être adaptés selon les arrivages
Prix net, service et taxes compris

Formule Entrée / Plat / Dessert / Boissons comprises
(2 verres de vin, eau minérale et café) 

69€

LE TEMPO
Uniquement au déjeuner,  sauf le dimanche

Formule Entrée /  Plat /  Dessert

49 €


	LE TEMPO
	49 €
	L’éloge du territoire en quelques bouchées
	~
	Gambas
	En Bellevue, avocat grillé et condiment frais
	~

	Caille royale
	Farcie aux champignons d’automne et châtaignes, panais confit, coing rôti et jus réduit au Pinot Noir
	~
	Sélection de fromages affinés                                                                                                          par la Maison Lorho
	ou

	Chocolat, agrumes et betterave
	En jeu de textures
	~
	Quelques Mignardises
	69€




