
L ’ é l o g e  d u  t e r r i t o i r e  e n  q u e l q u e s  b o u c h é e s

~
B a u d r o i e  d e  P l o u g u e r n e a u  

C o n f i t e ,  h o u m o u s  d e  c a r o t t e s  f a n e s  a u x  é p i c e s
d o u c e s ,  r a f r a î c h i  à  l a  v e r v e i n e  d u  j a r d i n

~
P i è c e  d e  v e a u  d e  l ’ A v e y r o n  

C u i s i n é e  a u  s a u t o i r ,  t e m p u r a  d ’ a r t i c h a u t ,
g i r o l l e s  &  c o n d i m e n t  e s t i v a l

~
S é l e c t i o n  d e  f r o m a g e s  a f f i n é s

p a r  l a  M a i s o n  L o r h o

o u

A r l e t t e  d e  f i g u e  a u  v i n  r o u g e
g l a c e  a u x  n o i s e t t e s  d u  P i é m o n t

~

Q u e l q u e s  M i g n a r d i s e s

Les produits peuvent être adaptés selon les arrivages
Prix net, service et taxes compris

Formule Entrée / Plat / Dessert / Boissons comprises
(2 verres de vin, eau minérale et café) 

69€

LE TEMPO
Uniquement au déjeuner,  sauf le dimanche

Formule Entrée /  Plat /  Dessert

49 €


	LE TEMPO
	49 €
	L’éloge du territoire en quelques bouchées
	~
	Baudroie de Plouguerneau
	Confite, houmous de carottes fanes aux épices douces, rafraîchi à la verveine du jardin
	~

	Pièce de veau de l’Aveyron
	Cuisinée au sautoir, tempura d’artichaut,          girolles & condiment estival
	~
	Sélection de fromages affinés                                                                                                          par la Maison Lorho
	ou

	Arlette de figue au vin rouge
	glace aux noisettes du Piémont
	~
	Quelques Mignardises
	69€




